DESDE 1953. COCINA TRADICIONAL CON MATERIA PRIMA DE LA
MAXIMA CALIDAD Y CON NUESTRO ACEITE DE OLIVA VIRGEN
EXTRA COMO PROTAGONISTA IMPRESCINDIBLE.

ADEMAS. UNA CARTA DE VINOS
SELECCIONADOS PARA CREAR UN MARIDAJE EXCEPCIONAL.

SEGUN R6T0 1169,/2011 ESTE ESTABLECIMIENTO CUENTA CON
INFORMACION DISPONIBLE EN MATERIA DE ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS.

PRecios con [VA INCLUIDO

P00HI00Q -

GLUTEN HUEVOS LACTEOS ALTRAMUCES  FRUTOS =~ CACAHUETES
1 MOSTAZA DE&PTSCARA

GRANOS APIO SOJA MOLUSCOS  CRUSTACEOS ~ PESCADO  DIOXIDO DE
DE SESAMO AZUFRE
Y SULFITOS

SERVICIO DE PAN: 1.20€



i/
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JAMON IBERICO DE BELLOTA ©

QUESO DE OCANA ©

LOMO IBERICO DE BELLOTA (100 €)

SURTIDO DE IBERICOS ©

MIXTA DE JAMON IBERICO DE BELLOTA Y QUESO ©

PATE DE PERDIZ OO

LOMO DE ORZA IBERICO @@

ASADURA DE CHOTO

MOLLEJAS

RINONES

SALMORE)0 @O @

ESPINACAS A NUESTRO ESTILO @

CORAZONES DE ALCACHOFAS CON CEBOLLA Y JAMON

GAMBAS AL PIL-PIL @

PULPO A LA GALLEGA

PIMIENTOS DEL PIQUILLO RELLENOS DE SALMON Y GAMBAS @@ OO
ANCHOAS DE SANTONA (UNID.) @ @

BERENJENAS CON SALMOREJO Y TAQUITOS DE JAMON @@ @
QUESO FUNDIDO CON TOSTA DE PAN © @

ewsaladas

ENSALADA DE LA CASA PARA 2 PERSONAS @ @ ©

FUENTE DE ENSALADADELACASA @ © ©

ENSALADA DE COGOLLOS. HABITAS BABY Y ANCHOAS G4 QO ©
ENSALADA DE AHUMADOS O ©Q ©

ENSAL. DE ENDIVIAS. AGUACATE. PALMITO Y LANGOSTINOS O @
SALMON MARINADO AL ENELDO @ ©

22.00€
15.00€
18.00€
19.00€
19.00€
12.00€
14.00€

1.00€
16.00€
14.00€

2.00€
10.00€
13.00€
15.00€
18.00€
12.00€

3.50€

8.00€
14.00€

1.00€
9.50€
14.00€
19.00€
15.00€
15.00€
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CONSOME

CONSOME CON VEMA @

SOPA DE FIDEOS @

SOPA DE PICADILLO CON JAMON @@

alby” Al
RACION DE PECHUGA DE POLLO EMPANADA @ @

RACION DE PECHUGA DE POLLO A LA PLANCHA

SANJACOB0 @@ O

FLAMENQUIN CASERO DE JAMON SERRANO @ @
CROQUETAS CASERAS DE POLLO @ @

wvueﬂ@

REVUELTO DE AJETES CON JAMON @ @
REVUELTO DE ESPARRAGOS @ @

REVUELTO DE HABAS MATA CON JAMON @ @
HABAS MATA CON JAMON @

REVUELTO DE SETAS CON JAMON @ @ @
REVUELTO DE ALCAUCILES CON JAMON @ @
REVUELTO MAR Y MONTANA @ © ©

PAELLA MIXTA [RACION) @
PAELLA DE MARISCO (RACION) @
PAELLA DE VERDURA @

ARROZ CON BOGAVANTE @
ARROZ DE CARABINEROS @

W”“ 5

2.50€
3.00€
4,00€
4,00€

9.00€
9.00€
9.00€
9.50€
8.90€

10.00€
11.00€
13.00€
13.00€
10.00€
14.00€
14.00€

12.00€
12.00€
12.00€
S/P
S/P



LA FINCA
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jonéney baibero
/ 7

LA CARNE DE LA FELICIDAD
LA FINCA ES UNA EXPLOTACION DE CARNE DE VACUNO SOSTENIBLE

Y RESPONSABLE, UNICA EN EL MUNDO.

DOS PRIMAVERAS
CARNE DE VACUNO JOVEN. DOS PRIMAVERAS SON LAS ESTACIONES QUE

NECESITA NUESTRA CARNE MAS JOVEN PARA EXPRESAR TODA SU CALIDAD.

EDAD: 11 A 18 MESES SEX0: HEMBRA
RAZA: MESTIZAJE DE RAZA AUTOCTONA ESPANOLA
ALIMENTACION: PASTOS. FORRAJES Y CEREALES
MADURACION: DE 10 A 12 DIAS

SABOR: SUAVE. ELEGANTE Y DELICADO

CHULETON (1006) 6.00€
ENTRECOT 22.00€
T-BONE (100¢) 6.00€
TOMAHAKK (100¢) 6.00€
STEAK TARTAR 19.00€
TOURNEDO 26.00€
DE DEHESA

CARNE DE VACUNO MAYOR DE DEHESA. EN NUESTRA FINCA DE CALZADA DE QROPESA
MANTENEMOS LA ESENCIA Y LOS RECURSOS DE LA DEHESA, QUE JUNTO A UNA CUIDADA
SELECCION DE LA RAZA Y UN METODO DE CRiA UNICO NOS DA COMO RESULTADO UNA
CARNE CON ALTO CONTENIDO OLEICO, SABROSA Y NUTRITIVA.

DS

EDAD: 6 A 8 ANOS SEXO0: HEMBRA

RAZA: SIMMENTAL

ALIMENTACION: PASTOS. FORRAJES. CEREALES Y ENSILAJES
MADURACION: 4 A 5 SEMANAS

SABOR: EQUILIBRADO. ELEGANTE Y PERSISTENTE

CHULETON (100¢) 6.00€
T-BONE (1006) 6.00€
LOMO ALTO DE BLACK ANGUS A LA PIEDRA (1006) 10.00€
TOMAHAKK (1006) 6.00€
SOLOMILLO BK VACA 22.00€




CAMES

CHULETAS DE CHOTO A LA PLANCHA @ 15.00€
CHOTO FRITO CON AJ0S @@ 15.00€
ALDA DE CHOTO AL HORNO @ © 14.00€
PALETILLA DE CHOTO AL HORNO (@@ 24.00€
PIERNA DE CHOTO AL HORNO @@ 20.00€
CABEZA CHOTO AL HORNO @@ 7.00€
SOLOMILLO DE CERDO A LA PLANCHA (saLsa A LA PiMIENTA © @ 14.00€
MEDALLONES DE SOLOMILLO DE CERDO (AL LIMON 0 EN SU Juco) €@ 15.00€
PLUMA DE CERDO IBERICO @ 17.00€
ESCALOPINES DE CIERVO @ 15.00€
CARNE DE MONTE @@ 12.00€
CAZUELA DE MANITAS @@ 15.00€
RABO DE TORO A NUESTRO ESTILO @ @ 18.00€
MAGRET DE PATO AL OPORTO @ @ 18.00€
1/2 CODILLO EN SU JUG0 P @ 17.00€
1CODILLO EN SU JUGO @@ 24.00€

SEPIA A LA PLANCHA 14.00€
CALAMARES AL PIL-PIL 15.00€
LUBINA ACUANARIA A LA ESPALDA © 14,00€
MERLUZA DE BURELA A LA PLANCHA © 16.00€
MERLUZA DE BURELA EN SALSA VERDE @ @ 19.00€
MERLUZA DE BURELA A LA MARINERA Q © @ O 19.00€
RAPITO A LA PLANCHA 1006. @ 5.00€
RAPITO A LA MARINERA 1006. © 5.00€
PEZ ESPADA A LA PLANCHA © 14.00€
PEZ ESPADA GRATINADD O QOO 16.00€
LENGUADO AL MENER @O @ S/M
LENGUADO A LA PLANCHA @ S/M
BACALAO FRITO @ @ 14.00€

BACALAO A LA ANDUJARENA @ @ 18.00€ —
BACALAO EN COSTRA DE ALI-OLI DE MANZANA @ @ 20.00€ R



. peseade;

LUBINA SALVAJE A LA SAL (100¢) @
LUBINA SALVAJE A LA ESPALDA (100¢) @
LUBINA SALVAJE AL HORNO (100¢) @ @

BESUGO DE LA PINTA A LA ESPALDA. A LA SAL O AL HORNO (100¢) @ © @

PARGO A LA ESPALDA. A LA SAL 0 AL HORNO (100¢) © @ @
VENTRESCA DE ATUN R0J0 AL HORNO (100¢) © © @
RODABALLO AL HORNO (100¢) © @

URTA ROTENA (100¢) © @

wALised {16508

ALMEJAS DE CARRIL AL AJILLO © ©
ALMEJAS DE CARRIL A LA MARINERA D @

GAMBA BLANCA FRESCA DE HUELVA A LA PLANCHA 0 COCIDA (100¢) @

GAMBA FRESCA DE GARRUCHA A LA PLANCHA (100¢) @
LANGOSTINO FRESCO DE SANLUCAR (1006) @
QUISQUILLA FRESCA DE MOTRIL (100¢) @

CARABINERO FRESCO A LA PLANCHA (100¢) @

CIGALA FRESCA GALLEGA A LA PLANCHA (100¢) @
ZAMBURINAS A LA PLANCHA (UNIDAD)

450€
450€
450€
6.00€
6.00€
9.00€
6.00€
6.00€

15.00€
15.00€
12.00€
12.00€
10.00€
12.00€
12.00€
12.00€
3.00€



